o Szilvadntetes tarogombéc =

Hozzavaldk:

A gombochoz: 25 dkg taro, 2 tojas, 4 pupozott evokanal buzadara, 5 evOkanal mazsola 1 dl

tejfol, vajban piritott morzsa

Az ontethez:

A tuardt attorjilk burgonyanyomon,
hozzakeverjiikk a darat, a tejfolt, a
mazsolat, pici sot, s a tojasokat. Allni
hagyjuk, mig az ontetet elkészitjilk. A
szilvat megmossuk, kimagvazzuk, s Kis
langon fozni kezdjiik a cukorral és a

fiiszerrel. Egészen addig fozziik gyakran

1 kg szilva, 5 dkg cukor, 1 kavéskanal mézeskalacsfiiszer

keverve, mig hig lekvart nem kapunk.
Sos vizet forralunk, s evokanallal a turds
masszabdl kiszaggatunk, s gombocokat
formalunk. A sés vizben megfé6zziik, s ha
kész, a zsemlemorzsaban megforgatjuk.

Az ontettel talaljuk.

Jo tandcs: Még finomabb lesz, ha a turoba reszelt citromhéjat is adunk.
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